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1. Management Summary
Diese Ausarbeitung beschreibt das Existenzgriindungsvorhaben/die Ubernahme/die
Neuausrichtung eines koreanischen Restaurants.

Das Angebot des koreanischen Restaurants umfasst eine Vielzahl an Vor-, Haupt- und Nachspeisen.
Typische Gerichte sind Kimchi, Frithlingsrollen, Geftillte Teigtaschen, Tofu, Bibimbap,
Rindfleischsuppe, Kohlrabisuppe, Blutwurstsuppe, Rinderrippchensuppe, Pfannkuchen mit
Lauchzwiebeln, Glasnudelsalat, Feuerfleisch und ,Schwarze” Nudeln. Dartiber hinaus werden
Softdrinks und alkoholische Getranke angeboten.

Die Zielgruppe gliedert sich in Koreaner, die in Deutschland leben und in deutsche Anhanger der
koreanischen Kiiche. Das Angebot richtet sich hauptsédchlich an Kinder, Jugendliche, Erwachsene,
Freunde, Geschéftsfreunde, Paare und Familien. Das Ziel ist der Aufbau von Stammgasten. Durch
eine erstklassige Qualitat, ein attraktives Preis-Leistungs-Verhaltnis und iberdurchschnittlichen
Service entsteht ein hoher Kundennutzen. Darliber hinaus erreicht das Angebot einige
Wettbewerbsvorteile. Die gesamte Ubersicht ist unter Gliederungspunkt 2.3 zu finden.
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